
Christmas
R U D O L P H  M E N U

 VOORGERECHTEN

ROMIGE TOMATENSOEP MET BIESLOOK EN CRÈME FRAÎCHE
•

FRANSE UIENSOEP GEGRATINEERDE MET KAAS
•

ROMIGE KREEFTENBISQUE + € 2 
•

 VITELLO TONNATO MET ROMIGE TONIJNMAYONAISE
•

 KLASSIEKE CARPACCIO MET TRUFFELMAYONAISE EN PARMEZAANSE KAAS + € 5 
•

GAMBAS AL AJILLO, ZACHTJES GEBAKKEN IN KNOFLOOKOLIE EN VERSE
KRUIDEN, GESERVEERD MET ROMIGE AIOLI 

 NAGERECHTEN

HUISGEMAAKTE CRÈME BRÛLÉE MET CARAMELROOMIJS EN SLAGROOM
•

  CHEF’S SPECIAL SURPRISE DESSERT
•

KLASSIEKE DAME BLANCHE MET VANILLE-IJS, WARME CHOCOLADESAUS EN
SLAGROOM

HOOFDGERECHTEN

MALSE ARGENTIJNSE LENDEBIEFSTUK (180GR)  
•

GEBAKKEN NOORSE ZALMFILET MET KLASSIEKE KREEFTENSAUS
•

ARGENTIJNSE RIBEYE (300GR) + € 5   
•

SPARERIBS (500GR) MET KEUZE UIT BLACK HONEY OF SPICY JACK MARINADE 
•

VARKENSHAASMEDAILLONS  
•

ORIENTAALSE VEGANISTISCHE SCHOTEL MET GEBAKKEN AUBERGINE,
PADDESTOELEN EN CHILIPEPERS IN SOJASAUS 

• 
SAUZEN NAAR KEUZE: CHAMPIGNONSAUS, PEPERSAUS, KREEFTENSAUS OF CHIMICHURRI

.
 ALLE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET EEN SALADEBUFFET, WOKGROENTEN EN

NAAR KEUZE AARDAPPEL-ERWTENPUREE OF FRIETJES.

HOOFDGERECHTEN

MALSE ARGENTIJNSE LENDEBIEFSTUK (180GR)  
•

GEBAKKEN NOORSE ZALMFILET MET KLASSIEKE KREEFTENSAUS
•

ARGENTIJNSE RIBEYE (300GR) + € 5   
•

SPARERIBS (500GR) MET KEUZE UIT BLACK HONEY OF SPICY JACK MARINADE 
•

VARKENSHAASMEDAILLONS  
•

ORIENTAALSE VEGANISTISCHE SCHOTEL MET GEBAKKEN AUBERGINE,
PADDESTOELEN EN CHILIPEPERS IN SOJASAUS 

• 
SAUZEN NAAR KEUZE: CHAMPIGNONSAUS, PEPERSAUS, KREEFTENSAUS OF CHIMICHURRI

.
 ALLE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET EEN SALADEBUFFET, WOKGROENTEN EN

NAAR KEUZE AARDAPPEL-ERWTENPUREE OF FRIETJES.

 €46,50 p.p



Christmas
E L F S  M E N U

 VOORGERECHTEN
•

WARME TOMATENSOEP MET BALLETJES
•

PANNENKOEK MET FEESTELIJKE VERSIERING
•

GEBAKKEN GAMBA’S MET EEN VLEUGJE KNOFLOOK

HOOFDGERECHTEN
•

BIEFSTUK MET FRIET
•

KIBBELING MET FRIET
•

NIJNTJE-PIZZA – KEUZE UIT MARGHERITA OF SALAMI
•

SPAGHETTI BOLOGNESE
•

SPARERIBS MET FRIET
•

FRIET MET SNACK – KIPNUGGETS, FRIKANDEL OF KROKET
•

HAMBURGER MET FRIET

 NAGERECHTEN
•

KINDERIJSJE MET VERRASSING
• 

WATERIJSJE, MAGNUM OF CORNETTO
•

WILLY WONKA SPECIAL – EEN MAGISCHE AFSLUITING

4 t/m 10 jaar €19,95 p.p 
11 t/m 15 jaar €26,95 p.p
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