Entremeses
( Voorgerechten, Vorspeisen, Starters )

Carpaccio de la casa
Huisgemaakte Carpaccio met truffelolie
Hausgemachte Crapaccio mit Truffel O/
Homemade Carpaccio with Truffle Oif

€ 10,75

Cocktail Pifia Pollo

Cocktail van Kkip, ananas en Kerriesaus
Cocktail mit Huhn, ananas und kerriesofle
Chicken-cocktail with pineapple and Currysauce

€ 7,95

Cocktail con camarones y salmon € 9,95
Cocktail van kleine gamba’s en zalm met cocktailsaus
Cocktail mit kleine Gamba's und Lachs mit Cocktailsofe
Shrimp-cocktail with Salmon and Cocktailsauce

Trio de Salmon € 11,50

Graved Lachs, gerookte en gepocheerde zalm salade met dillesaus
Salat mit Dill Marienierte Lachs, Gerauchte und Pochierter Lachs
Salat with Dill Marinated Salmon, Poched and Smoked Salmon

Jamon Mixto con Melone € 10,75

Diverse soorten gerookte ham (parma en gandaham) met
meloenpartjes

Verschiedene Schinkensorten (Parma und Gandaschinken) mit Melone
A variety of ham ( Parma and Gandaham ) with Melon

Champifiones Provencial € 7,50
Gebakken paddestoelen met Provenciaalse kruiden
Gebackene Pilze mit Provenzialische Krdutern

Backed mushrooms with Provencal seasoning

Caracolles € 8,00
Escargots in kruidenboter

Schnecken mit Krduterbutter

Snails with garlic butter

Gamba's a la Plancha € 10,75

Gemarineerde gepelde gamba's (kleine gamba's) met ajoli-
mayonaise

Marinierte geschdlte Gamba's (kliene Gamba's) mit ajoli-mayonaise
Marinated small gamba’s served with ajoli-mayonaise

Alas de Pollo con Miela a la Parilla
Gegrilde kippevleugeltjes met honingsaus
Hithnefligel mit HoningsolSe

Chicken wings with honey sauce

€ 6,50

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood en
kruidenboter.
Alle Vorspeisen werden mit Brot und Krduterbutter serviert.
All our starters are served with bread and garlic butter.

Sopas
(Soepen, Suppen, Soups)

Caldo de Bévido
Verse runderbouillon
Frische Rinderbrihe
Fresh meatbouillon

€ 4,75

Sopa de Tomate
Romige tomatensoep
Tomatensuppe mit Sahne
Tomato-soup with cream

€ 4,25

Sopa Braoculi
Romige broccolisoep
Broccoli Rahmsuppe
Creamy broccolisoup

€ 4,75

Sopa de Champifiones
Zachte champignonsoep
Zarte Pilzesuppe

Creamy mushroomsoup

€ 4,75

Sopa Andaluza € 4,95
Pittige uiensoep met knoflook, rookspek en croditons
Zwiebelsuppe mit Knoblauch, Rauchspeck und croutons
Spicy Onion soup with garlic, bacon and croutons

Alle soepen worden geserveerd met brood en kruidenboter.

Alle Suppen werden mit Brot und Krduterbutter serviert.
All our soups are served with bread and garlic butter.

Bambinos

Oma Duck Nuggets € 6,75

Frietjes met kipnuggets
Pommes Frites mit Huhnnuggets
Chips with chickennuggets

Micky Mouse

Frietjes met Kroket of Frikandel
Pommes Frites mit Krokette oder Fleischrolle
Chips with Croguette or Frikande/

€ 6,75

Moby Dick Filet

Stukje gebakken zalm met frietjes
Gebacken Lachs mit Pommes Frites
Baked salmon with chips

€ 7,00

Porky Ribs

Kinder spareribs met honing
Kinder Spareribs mit Honig
Children spareribs with honey

€ 7,00

Met een leuke verassing en een spel op onze UFO
Mit eine nette Uberraschung und ein Spiel auf unserer ufo

With a nice surprise and a game on our ufo

Helado de Nifios € 3,00

Kinderijs; Vanille roomijs met aardbeiensaus en slagroom
Kindereis, Vanilleeis mit Erdbeerensauce und Schlagsahne

Kids-icecream, Vanilla-ice-cream served with strawberry-sauce
and whipped cream

TAURUS

steaks & seafood

Hoofdgerecht/Hauptgericht/Maincourse
Pescado (Vis/Fisch/Fish)

Rodaja de Salmon

Gebacken Lachs mit Krebs - soffe
Baked salmon served with a Lobster sauce

€ 17,00

Salmon empaquetar

Verse zalm “en papilotte” gegaard in witte wijn
Lachs "en papilotte” bereit in Weipwein

Wrapped salmon done in white wine

€ 17,75

Atln con pesto rojo

Verse tfonijn met rode pesto
Frische Thunfisch mit roten Pesto
Tuna with red pesto

€ 18,50

Gambas Provenciales € 20,25
Gepelde gambas op z'n Provenciaals met knoflookroomssaus
Geschilte Gambas mit Knoblauch - sofe

Pealed gambas wit Garlic sauce

Plato de Pescado € 21,50
Diverse gebakken vissoorten zalm, tonijn en 2 gamba's met
knoflooksaus en Kreeftensaus

Einige gebackene Fischarten Lachs, Tuhnfisch filet und 2 Gamba's
mit Knoblauchsoffe und Krebs - soffe

A variety of baked fish salmon, Tunafillet of sole and 2 gamba's
with a garlic sauce and lobster sauce

Los Vegetarianos (vegetarian)

Plato Principal
(hoofdgerecht, Hauptgerricht, Maincourse)

Quesadillas de venduras

Tortilla’s gevuld met Tahoe en seizoensgroenten
Tortilla’s gefilt mit Tahoe und Gemiise der Saison
Tortilla’s filled with tahoe and vegetables of the season

€ 12,00

Pimientos rellena € 10,75
Gevulde Paprika’s met gemarineerde tofu en een tomatensaus
Gefiilte Paprika’s mit marinierter Tofu und Tomatensofe
Stuffed sweet peppers with marinated tofu and tomatosauce

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse
groenten, frietjes en gebruik van het saladebuffet.
Alle Hauptgerichten wirden serviert mit frische Gemiise, Pommes
und ein Wahl unseres Salatbuffet
All our maincourses are served with fresh vegetables, texmex
fries and a choise of our saladbar



Bife (Vlees/Fleisch/Meat)

Bife de Cuadril 180 gram
Argentijnse steak met huisgemaakte kruidenboter 225 gram
Argentinisches Beefsteak mit hausgemachter Krduterbutter

Argentina beefsteak served with home made garlic-butter

Bife de Lomo 180 gram
Argentijnse ossehaas met gebakken champignons en vieesjus 225 gram
Argentinisches Rinderfilet mit Pilzen und Fleischfond

Argentina tounedos served with Mushrooms and meat stock

Bife Chorizo 250 gram
Argentijnse entrecéte met huisgemaakte kruidenboter 300 gram
Argentinisches Entrecote mit hausgemachter Krduterbutter

Argentina entrecote served with home made garlic-butter

Bife Ancho 300 gram

Irish Ribeye met huisgemaakte kruidenboter
Irish Ribeye mit hausgemachter krauterbutter
Irish Rib-eye with home made garlic-butter

Gran Bife de Lomo "TAURUS” (vanaf 2 personen)

ppArgentijnse Ossehaas met onze “wereldberoemde” Stroganoffsaus, aan tafel voor u bereid.

Geserveerd met pommes dauphine en seizoensgroenten

Argentinische Rinderfilet mit Stroganoffsofe, am Tisch fir Sie bereitet, serviert mit
Dauphine-Kartoffeln und Gemuse der Saison, ab 2 Personen

Argentina tournedos, served with our famous stroganoff-sauce, prepared at your table;
with Dauphine patatoes and vegetables of the season, at 2 Persons

Trio de Carnes

Trio van ossehaasmedaillon, varkenshaasmedaillon en lamscotelette in portsaus
Trio von rindermedaillon, schweinemedaillon und Lammkoteletts in eine Portsofe
Trio of tournedosmedaillon, porkmedaillon and Lamb chops served with a portsauce

Plato de Bife Grande (vanaf 2 personen)

Vleesplateau voor de grote vleesliefhebber, verschillende soorten viees (spare-ribs,
biefstuk, varkenshaas, entrecdte en satéspies)

Fleischteller fir Fleischliebhaber, verschiedene Sorten Fleisch (spare-ribs,
Beefsteak,Schweinefilet, Entrecote und Satéspiess) ab 2 Personen

Different kinds of meat for those who can appreciate meat (spare ribs, beefsteak, pork,
entrecote and saté) for 2 persons

Mixed Grill

I+

250 gram
+ 300 gram *

Argentijnse steak, entrecéte, varkenshaas en sparerib* met kruidenboter
Argentinisches Steak, Entrecote, Schweinefilet und Sparerib™ mit Krduterbutter
Argentina steak, entrecote, pork-filet and sparerib™ served with garlic-butter

Brocheta Salsa Rojo € 16,50
€ 17.50 Vleesspies met varkenshaas, entrecéte, steak, paprika en rookspek met pittige tomatensaus
! FleischspielS mit Schweinefilet, Entrecote, Steak, Paprika und Speck mit wiirziger TomatensofSe
€ 20,00 Pork-fillet, entrecote, steak, sweet pepper and bacon, served with a spicy tomato-sauce
Pollo Diablo € 14,50
€ 21 50 Gegrilde kippenborstfilet met pittige tomatensaus, champignons, paprika, uitjes en Spaanse kruiden
. Gegrillte Hdhnchenbrust mit wirziger Tomatensofle, Pilze, Paprika, Zwiebeln und Spanischen kréutern
€ 24,50 Grilled chicken-fillet served with a spicy tomato-sauce, champignons, sweet pepper, onions and Spanish seasonin
Filetes de ceredo con salsa champifiones € 15,75
€19 75 Varkenshaas medaillons met champignonroomsaus
! " | Schweinemedaillons mit champignonrahmsofe
€ 22,50 W . Pork fillet served with a mushroomsauce
3
‘ . . " n
‘.f Spareribs Cerado Marinado “De vermaarde TAURUS-RIBS 500 gram € 14,75
€ 24,50 Gegrilde spareribs, gemarineerd met honingsaus of ketjap-chilisaus. 750 gram € 17,75
Gegrillte Spareribs, mariniert in Honig oder Soja-Chili-Sofe. Onbeperkt € 19,75
Spareribs, honey or chili marinaded.
Gepaneerde Schnitzel met Champignon Roomsaus € 14,50
€ 25,75 pp Paniertes Schnitzel mit Champignon-Sahne-Sole
Breaded Schnitzel with mushroom cream sauce
Gegrilde BeefBurger Classic € 13,75
Op focaccia brood met kaas, ui en bacon.
Gegrillte Beefburger Classic auf einer focaccia Brotchen mit Zwiebel, Kase und Bacon
Grilled BeefBurger Classic on Focaccia bread with unions, cheese and bacon.
€ 21,50
Mexicaanse Tortilla gevuld met Kip € 12,75

Met frisse groente en pikante salsa saus Mexikanischen tortolla gefillt mit Huhn gefillt mit Gemiise und Salsa-
Soffe
Mexican tortilla filled with chicken with fresh vegetables and spicy salsa sauce

€ 22,50 pp '

s Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse groenten, frietjes en gebruik van het saladebuffet.

Alle Hauptgerichten wirden serviert mit frische Gemiise, Pommes und ein Wah/ unseres Salatbuffet
All our maincourses are served with fresh vegetables, fries and our salatbuffet

Acompanamientos ( Bijlagen / Belagen / Extra's)

. Papas cebolla € 2,25
RS, Pofaardappel met kruidensaus
BB Folienkartoffel mit KrdutersoBe
( Baked Patatoe

Papas chili colorado € 2,75

Gebakken aardappelen met chilipepers, spek en uien

Gebraten Kartoffelen mit Chilipfeffer, zwiebeln und Speck
Sauted patatoes with peppers, bacon and onions

PfeffersoBe
Peppersauce

Arroz Mexicana € 2,25 Elote €1,75
Mexicaanse rijst Maiskolf

Mexicanische Reis Maiskolben

Rice mexicn style Corn on the cob

Pepersaus € 2,75



